
※メニュー内容は一例です。季節や仕入れ状況によりに異なります。Nagoya Garden Palace 8,500円プランビュッフェ料理

水 物

和食ビュッフェ

組 肴 鯛木の芽焼き
三色団子
獅子唐油焼き

組 肴 鯛木の芽焼き　三色団子　獅子唐油焼き
差 味 鮮魚盛り合わせ
旬 菜 鰹のたたきサラダ仕立て
和 皿 河豚皮煮凝り　チャービル

魚の子旨煮　針生姜
蛍烏賊と山菜　木の芽ゼリー掛け

煮 物 新じゃがと筍のそぼろ煮
進 肴 茄子牛肉巻き焼き　彩り野菜添え
強 肴 鶏もも肉ポテトチーズ焼き

焼き野菜添え
御 飯 肉うどん玉子とじ餡掛け

季節の果物　プリン

差 味 鮮魚盛り合わせ

旬 菜 鰹のたたきサラダ仕立て

和 皿 河豚皮煮凝り　チャービル
魚の子旨煮　針生姜
蛍烏賊と山菜　木の芽ゼリー掛け

煮 物 新じゃがと筍のそぼろ煮

蒸 物 飲茶二種

強 肴 鶏もも肉ポテトチーズ焼き
　焼き野菜添え

進 肴 茄子牛肉巻き焼き
　彩り野菜添え

御 飯 肉うどん玉子とじ餡掛け

水 物 季節の果物
プリン

和洋折衷ビュッフェ洋食ビュッフェ

冷製料理 和食

洋食（冷製料理）

小海老とタコスのワカモレディップ添え
キッシュとブルスケッタの盛り合わせ
オレンジ風味のチキン蒸し煮
ミートプラッター　ピクルス添え
スモークサーモン　コンディメント添え
コンビネーションサラダ
卵とマカロニのサラダ
ミックスサンドイッチ

生ハムとフルーツ
スモークサーモン　コンディメント添え
小海老とタコスのワカモレディップ
鮪のマリネ　アボカド添え
ハーブチキン　パスタ添え
コンビネーションサラダ
ミックスサンドイッチ

洋食（温製料理）
ビーフグリルのデミジンジャーソース
仔羊のロースト　ガーリックソース
帆立のソテー　トリュフオイル
白身魚のソテー　オニオンソイソース
チキンのグリル　テリヤキスタイル
キッシュ

洋食（デザート）
プチケーキ　コーヒー

温製料理
テンダーロインのグリル　レーズンアップルソース
白身魚と浅蜊のアクアパッツァスタイル
ポークフィレのハッシュドソース
生帆立のソテー　トリュフオイルソース
鴨のソテー　グリーンペッパーソース
牛タンのグリル　胡麻ソース
カニ爪のフライ　タルタルソース添え
茸のパスタ　ペペロンチーノスタイル

デザート
プチケーキ各種
フルーツ盛り合わせ
コーヒー


